CARPIGIANI

Aggiungi il Gelato Artigianale
al menu del tuo ristorante.

Gelati e sorbetti in soli 5 minuti

Freeze& (GO



Freeze&Go

Freeze&Go. Tutta la tecnologia Carpigiani, condensata  Si versa la miscela refrigerata, si avvia la macchina...

in soli 50 cm ! e il gelato e pronto da servire in tavola.

Freeze&Go occupa poco spazio in cucina ed & pensata FreezedGo e facile da pulire; in pochi secondi € gia pronta
per rispondere alle specifiche esigenze di un ristorante. per la mantecazione di nuovi gelati.

Freeze&Go ti offre la possibilita di aggiungere al menu del S _ .
giorno, un gustosissimo gelato artigianale fatto all'istante. Sorprendi i tuoi clienti con un prodotto di alta qualita.

Bastano 3 mosse versa la miscela refrigerata awvia la mantecazione un segnale acustico ti avvertira

i he il gelato & prontol
per ottenere un vero flol GRS che il gelato & pronto
gelato artigianale.

~

In soli 5 minuti
prepari 5 porzioni
di gelato artigianale

/

~

Aggiungi tutta la tua
fantasia, per guarnire
il gelato. Alla qualita ci
pensa Freeze&Go

/







Freeze&Go

Caratteristiche principali

- Macchina da tavolo

- Design del cilindro unico

- Rapida estrazione del cilindro per servire il gelato
- Condensazione ad aria

- Monofase

- Facile pulizia

O Optional

Cilindri aggiuntivi, aumentano I'assortimento di gelato.

€ Caratteristiche tecniche

N
Produzione | Potenza Sistema i Dimensioni Peso
MODELLO in1 ora installata di refrigerazione C&ﬁ%nréa alla base cm Netto
kg W Largh. | Prof. Alt. kg
Compressore: Refrigerante:
{ Freeze&Go 5 550 300 W R-Z04A 500 ml 26 53] 58] 30 ]

Freeze&Go & prodotto da Carpigiani con Sistema Qualita Certificato UNI EN ISO 9001.

Le caratteristiche riportate hanno solamente valore indicativo. Carpigiani si riserva il diritto di effettuare tutte le modifiche che riterra necessarie
senza preawiso.
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